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EL ARTE DE LA REPOSTERIA®

RECETA

CARLOTAS CHOCOFRESA

Ingredientes:
(1 porcidn)

e 160 g Top Cream Chocolate (batido)
e 350 g Galletas vainilla

e 4 g Mermelada

e 15 g Fresa

e 35 g Galleta wafer

Procedimiento:

1. Colocar mermelada en el fondo del vaso.

2. Triturar galleta y colocar una capa de galleta.

3. Con ayuda de una manga pastelera agregar Top Cream Chocolate
y fresa picada.

4. Repetir una vez mas el proceso.

5. Decorar con mermelada, un roseton de Top Cream Chocolate y
galleta wafer.

Tip: Utiliza galletas sabor a canela y combina con durazno o nueces.



