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Chantilly

EL ARTE DE LA REPOSTERIA®

RECETA

MALTEADA

Ingredientes:
(1 porcion)

e 200 g Leche
e 200 g Ganashe Cajeta Chantilly®

e 60 g Hielo

Decoracion:

e 4 g Ganashe Cajeta Chantilly®
e 4 g Ganashe Oscuro Chantilly®

e 15 g Galleta Waffer
Procedimiento:

1. En el vaso de tu preferencia y con ayuda de un cornete, realiza
lineas de Ganashe Oscuro Chantilly® y Ganashe Cajeta Chantilly®
en el interior.

2. Licua el resto de los ingredientes y sirve.

3. Decora con las galletas.

Tip: Sustituye la mitad de hielo por el helado de tu preferencia.



