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EL ARTE DE LA REPOSTERIA®

MALTEADA DE PINA COLADA

Ingredientes:

¢ 150 gr Top Cream® Vainilla Chantilly
« 70 gr Jarabe Tres Leches Chantilly

+ 120 gr Crema de coco

200 gr Hielo

« 80 gr Pifia

150 gr Helado pifia coco

« 6 gr Coco rallado tostado
Procedimiento:

1. En el vaso de la licuadora verter Top Cream® Vainilla, Jarabe Tres
Leches Chantilly, crema de coco, hielo previamente troceado, 60 g
de pifia y el helado de pifia-coco.

2. Una vez que todos los ingredientes estén en el vaso, licuar.
3. En un vaso Mason Jar vaciar la malteada obtenida.

4. Decorar con un rosetén de Top Cream®, coco rallado tostado y 20
g de pifia.

5. Coronar la malteada con una sombrilla de céctel.




